
Geroosterde aubergine (G/V)
met krokante ui en barak white saus

Orzo Nero di Sepia (G)
met saffraan-aioli

Rettich (G/Vn)
met passievruchtvinaigrette, kokoscrème en BBQ-crumble

Black Angus ribeye (L)
met morillessaus

Sint-jakobsschelpen
met mango en habenero

Dronken dadelpudding (G/L/P)
met olijfolie-ijs en pinda’s met gekruide wodka-karamel en
tajín

Kroketas van het moment (2 stuks)

L - Lactose                       
G - Gluten

V - Vega 
Vn - Vegan 

S - Soja                      
Se - Sesam

N - Noten
P - Pinda

13

14

13

24

14

9

9,5



Roasted eggplant (V)
with crunchy onion and barak white sauce

Orzo Nero di Sepia (G)
with saffron aioli

White raddish (G/Vn)
with flat peach and lavender vinaigrette

Black Angus Ribeye (L)
with morel sauce

Scallops
with mango-habanero sauce

Drunken Date Pudding (G/L/P)
with olive oil ice cream and peanuts, and spiced vodka-
caramel and tajín

Croquettes of the moment

L - Lactose                       
G - Gluten

V - Vega 
Vn - Vegan 

S - Soja                      
Se - Sesam

N - Noten

13

14

13

24

14

9

9,5

P - Pinda

ENGLISH
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